
Carte traiteur 2010 

La Table-de-Cana 467, Chemin de Littoral-13016 Marseille-T : 04 96 15 74 30- F : 04 96 15 74 39 1 

 
 

 

 

 

 

Notre carte cocktails 2010 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Pour toutes les occasions professionnelles: 
Congrès, colloques, inaugurations, réunions de travail, soirées de Gala, 

événementiels... 
 

Et personnelles: 
Mariages, baptêmes, communions, anniversaires, pots de départ,  

fêtes de famille... 
 

Notre Service commercial est à votre écoute pour vous établir un devis 
personnalisé. 

 
Tel: 04 96 15 74 30  -  Fax: 04 96 15 74 39 

E-mail: tabledecana@orange.fr 

 www.tabledecana.com 

  
Z.A. de Mourepiane, Lot 509  

467 chemin du littoral ς 13016 Marseille 

mailto:tabledecana@orange.fr
http://www.tabledecana.com/
http://www.tabledecana.com/
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Les Cocktails: 
 

Le Fantaisie - 10 pièces par personne*   
7 pièces salées - 3 pièces sucrées : 7,рл ϵ I¢  

2 pièces de canapés « Caprices » (8 variétés)  
Émulsion de Foie gras 

Crème de Roquefort et noix 
Chèvre frais et baie rose 

Émulsion de tomate sur tapenade d'olives noires 
Crevettes au curry 

Guacamole 
Rouille de poisson 

Saumon fumé 
ÕÕÕÕ 

 
2 pièces de Muffins (4 variétés) 
Courgettes et fêta à la menthe 

Tomates confites au basilic 
Crevettes au curry 

¢ŀǇŜƴŀŘŜ ŘΩƻƭƛǾŜǎ ƴƻƛǊŜǎ Ł ƭŀ ƎǊŜŎǉǳŜ 
ÕÕÕÕ 

 
1 pièce de feuilleté (4 variétés) 

Spirale au pistou 
Roulé à la saucisse 

Croustillant tapenade 
Feuilleté anchois 
ÕÕÕÕ 

 
1 pièce de Navettes viennoises (3 variétés) 

Mousseline de Foie Gras 
Mousse de Chèvre au raisin 

Mousse de saumon fumé 
ÕÕÕÕ 

 
Le panier de légumes à la croque (env.30g) et ses sauces assorties:  

Carotte, concombre, tomate cerise, chou fleurs, poivron... 
Sauce Tapenade, Anchoïade, Aïoli 

ÕÕÕÕ 

 
3 pièces de gâteaux de soirée (8 variétés) 

Duo aux chocolats 
Tartelette aux pignons 

Tartelette aux fruits rouges 
Tartelette au citron 

L'alizée (menthe, pêche, chocolat noir, biscuit amande/noisette) 
Eclair café 

Mousse poire caramel 
Tropico (Mousse Fruit de la passion et banane, biscuit banane) 

 
 

*Ce cocktail ne remplace pas un repas. 

(Tva 5,5%) 
 

Travaillant principalement avec des produits frais, La Table de Cana n'est pas responsable des éventuels problèmes 

d'approvisionnement et se réserve le droit de remplacer un produit manquant par un autre produit en quantité et qualité 

équivalente.  
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Le Raffiné - 10 pièces par personne*   
7 pièces salées - 3 pièces sucrées Υ фΣлл ϵ I¢  

 

2 pièces de canapés «  Délices » (8 variétés) 
tŀƛƴ ŘΩŞǇƛŎŜǎ ƎŀǊƴƛ ŀǳȄ ŦƛƎǳŜǎ Ŝǘ ƳŀƎǊŜǘ ŦǳƳŞ 

Pannequet au foie gras et raisin noir 
Panisse du pays au filet de rouget mariné 

Tortilla de saumon à la rouille 
Mini blini au guacamole et tomate confite 

Pain perdu de chèvre frais aux poires 
Crème de poivrons aux petits légumes croquants 

Canapé provençal 
ÕÕÕÕ 

1 pièce Bouchées du potager (3 variétés) 
Palet de carotte et sa brunoise potagère 

Bille de tomate à la tapenade 
Coquetier de concombre à la monégasque 

ÕÕÕÕ 

1 pièce de Muffins (4 variétés) 
Courgettes et fêta à la menthe 

Tomates confites au basilic 
Crevettes au curry 

¢ŀǇŜƴŀŘŜ ŘΩƻƭƛǾŜǎ ƴƻƛǊŜǎ Ł ƭŀ ƎǊŜŎǉǳŜ 
ÕÕÕÕ 

1 pièce de brochettines (3 variétés) 
Bambou de saumon fumé et pomme granny 
Bambou de magret fumé aux abricots secs 
Bambou de Tomate et mozzarella au basilic 

ÕÕÕÕ 

2 pièces de verrines prestiges (4 variétés) 
Émulsion de tomate au basilic  

Brunoise de carottes et pommes granny aux herbes fines et jus d'agrumes 
Dos de cabillaud sauce vierge 

 Fricassée de volaille à la mandarine 

ÕÕÕÕ 

3 pièces de gâteaux de soirée (8 variétés) 

Duo aux chocolats 
Tartelette aux pignons 

Tartelette aux fruits rouges 
Tartelette au citron 

L'alizée (menthe, pêche, chocolat noir, biscuit amande/noisette )  
Eclair café 

Mousse poire caramel 
Tropico (Mousse Fruit de la passion et banane, biscuit banane) 

 

 
 

*Ce cocktail ne remplace pas un repas. 

(Tva 5,5%) 

Travaillant principalement avec des produits frais, La Table de Cana n'est pas responsable des éventuels problèmes 

d'approvisionnement et se réserve le droit de remplacer un produit manquant par un autre produit en quantité et qualité 

équivalente.  
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Le Gourmand - 14 pièces par personne*   
10 pièces salées ς 4 pièces sucrées Υ млΣтл ϵ I¢  

 

3 pièces de canapés « Caprices » (8 variétés)  
Émulsion de Foie gras 

Crème de Roquefort et noix 
Chèvre frais et baie rose 

Émulsion de tomate sur tapenade d'olives noires 
Crevettes au curry 

Guacamole 
Rouille de poisson 

Saumon fumé 
ÕÕÕÕ 

 
2 pièces de Muffins (4 variétés) 
Courgettes et fêta à la menthe 

Tomates confites au basilic 
Crevettes au curry 

¢ŀǇŜƴŀŘŜ ŘΩƻƭƛǾŜǎ ƴƻƛǊŜǎ Ł ƭŀ ƎǊŜŎǉǳŜ 
ÕÕÕÕ 

 
2 pièces de feuilleté (4 variétés) 

Spirale au pistou 
Roulé à la saucisse 

Croustillant tapenade 
Feuilleté anchois 
ÕÕÕÕ 

 
2 pièces de Navettes viennoises (3 variétés) 

Mousseline de Foie Gras 
Mousse de Chèvre au raisin 

Mousse de saumon fumé 
ÕÕÕÕ 

 

1 pièce de beignets de légumes tempura (2 variétés) 

Beignet de courgette,  Beignet de chou-fleur 
ÕÕÕÕ 

 
4 pièces de gâteaux de soirée (8 variétés) 

Duo aux chocolats 
Tartelette aux pignons 

Tartelette aux fruits rouges 
Tartelette au citron 

L'alizée (menthe, pêche, chocolat noir, biscuit amande/noisette )  
Eclair café 

Mousse poire caramel 
Tropico (Mousse Fruit de la passion et banane, biscuit banane) 

 
 

*Ce cocktail ne remplace pas un repas 

(Tva 5,5%) 
 
 

 

Travaillant principalement avec des produits frais, La Table de Cana n'est pas responsable des éventuels problèmes 

d'approvisionnement et se réserve le droit de remplacer un produit manquant par un autre produit en quantité et qualité 

équivalente.  
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Le Subtil - 14 pièces par personne*   
10 pièces salées ς 4 pièces sucrées Υ мпΣлл ϵ I¢  

 

2 pièces de canapés «  Délices » (8 variétés) 
tŀƛƴ ŘΩŞǇƛŎŜǎ ƎŀǊƴƛ ŀǳȄ ŦƛƎǳŜǎ Ŝǘ ƳŀƎǊŜǘ ŦǳƳŞ 

Pannequet au foie gras et raisin noir 
Panisse du pays au filet de rouget mariné 

Tortilla de saumon à la rouille 
Mini blini au guacamole et tomate confite 

Pain perdu de chèvre frais aux poires 
Crème de poivrons aux petits légumes croquants 

Canapé provençal 
ÕÕÕÕ 

2 pièces Bouchées du potager (3 variétés) 
Palet de carotte et sa brunoise potagère 

Bille de tomate à la tapenade 
Coquetier de concombre à la monégasque 

ÕÕÕÕ 

2 pièces de Navettes viennoises (3 variétés) 
Mousseline de Foie Gras 

Mousse de Chèvre au raisin 
Mousse de saumon fumé 

ÕÕÕÕ 

2 pièces de brochettines (3 variétés) 
Bambou de saumon fumé et pomme granny 
Bambou de magret fumé aux abricots secs 
Bambou de Tomate et mozzarella au basilic 

ÕÕÕÕ 

2 pièces de verrines prestiges (4 variétés) 
Émulsion de tomate au basilic  

Brunoise de carottes et pommes granny aux herbes fines et jus d'agrumes 
Dos de cabillaud sauce vierge 

 Fricassée de volaille à la mandarine 

ÕÕÕÕ 

2 pièces de gâteaux de soirée (8 variétés) 

Duo aux chocolats 
Tartelette aux pignons 

Tartelette aux fruits rouges 
Tartelette au citron 

L'alizée (menthe, pêche, chocolat noir, biscuit amande/noisette)  
Eclair café 

Mousse poire caramel 
Tropico (Mousse Fruit de la passion et banane, biscuit banane) 

ÕÕÕÕ 

2 pièces de Prestigieux (5 variétés) 

Mousse de banane sauce au chocolat noir 
;Ƴǳƭǎƛƻƴ ŘŜ ŦǊǳƛǘǎ ŘŜ ƭŀ Ǉŀǎǎƛƻƴ Ł ƭΩƘǳƛƭŜ ŘΩƻƭƛǾŜ 

Mousseline de fraise sauce fraise basilic 
Crumble de poires caramélisées 
/ŀǊǇŀŎŎƛƻ ŘΩŀƴŀƴŀǎ Ł ƭŀ ōŀŘƛŀƴŜ 

 
*Ce cocktail ne remplace pas un repas 

(Tva 5,5%) 
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Le Savoureux - 20 pièces par personne*   
15 pièces salées ς 5 pièces sucrées Υ мпΣрл ϵ I¢  

 

4 pièces de canapés « Caprices » (8 variétés)  
Émulsion de Foie gras 

Crème de Roquefort et noix 
Chèvre frais et baie rose 

Émulsion de tomate sur tapenade d'olives noires 
Crevettes au curry 

Guacamole 
Rouille de poisson 

Saumon fumé 

ÕÕÕÕ 

3 pièces de Muffins (4 variétés) 

Courgettes et fêta à la menthe 
Tomates confites au basilic 

Crevettes au curry 
¢ŀǇŜƴŀŘŜ ŘΩƻƭƛǾŜǎ ƴƻƛǊŜǎ Ł ƭŀ ƎǊŜŎǉǳŜ 

ÕÕÕÕ 

3 pièces de feuilleté (4 variétés) 

Spirale au pistou 
Roulé à la saucisse 

Croustillant tapenade 
Feuilleté anchois 

ÕÕÕÕ 

2 pièces de Navettes viennoises (3 variétés) 

Mousseline de Foie Gras 
Mousse de Chèvre au raisin 

Mousse de saumon fumé 

ÕÕÕÕ 

1 pièce de beignets de légumes tempura (2 variétés) 

Beignet de courgette,  Beignet de chou-fleur 

ÕÕÕÕ 

Le panier de légumes à la croque (env.50g)  et ses sauces assorties:  

Carotte, concombre, tomate cerise, chou fleurs, poivron... 
Sauce Tapenade, Anchoïade, Aïoli 

ÕÕÕÕ 

5 pièces de gâteaux de soirée (8 variétés) 

Duo aux chocolats 
Tartelette aux pignons 

Tartelette aux fruits rouges 
Tartelette au citron 

L'alizée (menthe, pêche, chocolat noir, biscuit amande/noisette )  
Eclair café 

Mousse poire caramel 
Tropico (Mousse Fruit de la passion et banane, biscuit banane) 

 
*Formule dînatoire pouvant remplacer un repas. 

(Tva 5,5%) 
Travaillant principalement avec des produits frais, La Table de Cana n'est pas responsable des éventuels problèmes 

d'approvisionnement et se réserve le droit de remplacer un produit manquant par un autre produit en quantité et qualité 

équivalente.  
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Le V.I.P. - 20 pièces par personne*   
15 pièces salées ς 5 pièces sucrées : 1уΣрл ϵ I¢  

3 pièces de canapés «  Délices » (8 variétés) 
tŀƛƴ ŘΩŞǇƛŎŜǎ ƎŀǊƴƛ ŀǳȄ ŦƛƎǳŜǎ Ŝǘ ƳŀƎǊŜǘ ŦǳƳŞ 

Pannequet au foie gras et raisin noir 
Panisse du pays au filet de rouget mariné 

Tortilla de saumon à la rouille, Canapé provençal 
Mini blini au guacamole et tomate confite 

Pain perdu de chèvre frais aux poires 
Crème de poivrons aux petits légumes croquants 

ÕÕÕÕ 

2 pièces de Muffins (4 variétés) 
Courgettes et fêta à la menthe 

Tomates confites au basilic, Crevettes au curry 
¢ŀǇŜƴŀŘŜ ŘΩƻƭƛǾŜǎ ƴƻƛǊŜǎ Ł ƭŀ ƎǊŜŎque 

ÕÕÕÕ 

2 pièces Bouchées du potager (3 variétés) 
Palet de carotte et sa brunoise potagère 

Bille de tomate à la tapenade 
Coquetier de concombre à la monégasque 

ÕÕÕÕ 

2 pièces de Navettes viennoises (3 variétés) 

Mousseline de Foie Gras 
Mousse de Chèvre au raisin 

Mousse de saumon fumé 

ÕÕÕÕ 

3 pièces de brochettines (3 variétés) 
Bambou de saumon fumé et pomme granny 
Bambou de magret fumé aux abricots secs 
Bambou de Tomate et mozzarella au basilic 

ÕÕÕÕ 

3 pièces de verrines prestiges (4 variétés) 
Émulsion de tomate au basilic  

Brunoise de carottes et pommes granny aux herbes fines et jus d'agrumes 
Dos de cabillaud sauce vierge 

 Fricassée de volaille à la mandarine 

ÕÕÕÕ 

2 pièces de gâteaux de soirée (8 variétés) 

Duo aux chocolats, Mousse poire caramel 
Tartelette aux pignons, Tartelette au citron 

Tartelette aux fruits rouges 
L'alizée,  Eclair café, Tropico  

ÕÕÕÕ 

3 pièces de Prestigieux (5 variétés) 

Mousse de banane sauce au chocolat noir 
;Ƴǳƭǎƛƻƴ ŘŜ ŦǊǳƛǘǎ ŘŜ ƭŀ Ǉŀǎǎƛƻƴ Ł ƭΩƘǳƛƭŜ ŘΩƻƭƛǾŜ 

Mousseline de fraise sauce fraise basilic 
Crumble de poires caramélisées 
/ŀǊǇŀŎŎƛƻ ŘΩŀƴŀƴŀǎ Ł ƭŀ ōŀŘƛŀƴŜ 

 
*Formule dînatoire pouvant remplacer un repas. 

(Tva 5,5%) 



Carte traiteur 2010 

La Table-de-Cana 467, Chemin de Littoral-13016 Marseille-T : 04 96 15 74 30- F : 04 96 15 74 39 8 

Nos Pièces Salées à la carte 
En plus des pièces présentes sur nos formules cocktails. 

 
Les pains surprises  

3 choix de pains surprises 
пл ǎŀƴŘǿƛŎƘǎ ǇŀǊ Ǉŀƛƴ ǎǳǊǇǊƛǎŜΥ осΣлл ϵ I¢ 

 
Le campagnard: Jambon blanc, rillettes, rosette 

Le Nordique: Tarama, saumon fumé 
Le Provençal: Tapenade d'olives noires, tomatade 

ÕÕÕÕ 

 
Le panier de croûtons et ses sauces assorties:  
L'assortiment ǇƻǳǊ ол ǇŜǊǎƻƴƴŜǎΥ нлΣлл ϵ I¢ 

 
Caviar d'aubergine,  

¢ŀǇŜƴŀŘŜ ŘΩƻƭƛǾŜǎ ƴƻƛǊŜǎ 
ÕÕÕÕ 

 
Le panier de légumes à la croque et ses sauces assorties:  

[ϥŀǎǎƻǊǘƛƳŜƴǘ ǇƻǳǊ нр ǇŜǊǎƻƴƴŜǎΥ нлΣлл ϵ I¢ 
 

Carottes, concombres, tomates cerises, choux fleurs, poivrons rouges et verts... 
Tapenade, Anchoïade, Aïoli 

ÕÕÕÕ 

 
Les minis pizzas  
3 choix de pizza 

фл ƳƻǊŎŜŀǳȄ ǇŀǊ ǾŀǊƛŞǘŞΥ нлΣлл ϵ I¢ 
 

La pizza fromage 
La pizza anchois 
La pissaladière 
ÕÕÕÕ 

 
Les minis quiches  
3 choix de quiche 

фл ƳƻǊŎŜŀǳȄ ǇŀǊ ǾŀǊƛŞǘŞΥ олΣлл ϵ I¢ 
 

La quiche lorraine 
La quiche au saumon 

La quiche aux légumes 
ÕÕÕÕ 

 

Nos Pièces Sucrées à la carte 
En plus des pièces présentes sur nos formules cocktails. 

 
Les Macarons 

L'assortiment de 36 pièces ς с ǇŀǊŦǳƳǎΥ нтΣлл ϵ I¢ 
 

Vanille, Pistache, Café, Framboise, Citron, Chocolat 
 
 

(Tva 5,5%) 


