Carte traiteur 2010

Notre carte buffets 2010

Pour toutes les occasions professionnelles:
Congreés, colloques, inaugurations, réunions de travail, soirées de Gala,
événementiels...

Et personnelles:
Mariages, baptémes, communions, anniversaires, pots de départ,
fétes de famille...

Notre Service commercial est a votre écoute pour vous établir un devis
personnalisé.

Tel: 04 96 15 74 30 - Fax: 04 96 15 74 39

E-mail: tabledecana@orange.fr
www.tabledecana.com

Z.A. de Mourepiane, Lot 509
467 chemin du littoral ¢ 13016 Marseille

La Table-de-Cana 467, Chemin de Littoral-13016 Marseille-T : 04 96 15 74 30- F : 04 96 15 74 39
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L es Buffets

Le Buffet « L'Estague »*
hZyne |1 ¢ LI N LISNA2YYS

Les Entrées

Tortilla provencgale
Assortiments de charcuteries

eeff

Les Plats Froids

Pavé de saumon et sa creme de civette
Emincé de dinde « fagon Tandoori »

eeff

Les Salades Composées

Salade de pennes au basilic
Salade de carottes a l'orange et au cumin

eeff

Les Fromages
Assortiment de 2 fromages

eeff

Condiments « Mayonnaise, cornichons, vinaigrette, olives noires et petits oignons »
Petit Pain Blanc et baguette

eeff
Les Desserts

Tarte aux fruits frais
Muffin au chocolat maison

*Possibilité de remplacer les deux plats froids et une salade composée par un plat chaud et une garniture.
Pour plus de détails, nous consulter.

(Tva 5,5%)

Travaillant principalement avec des produits frais, La Table de Cana n'est pas responsable des éventuels problémes
d'approvisionnement et se réserve le droit de remplacer un produit manquant par un autre produit en quantité et qualité

équivalente.
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Le Buffet « Provencal »*
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Les Entrées

Tian de courgettes a I'huile d'olives et au basilic
Terrine de lapereau aux poivrons doux et aux olives

eeff

Les Plats Froids

Dos de cabillaud en croute de tapenade
Aiguillettes de volaille aux senteurs de romarin

eeff

Les Salades Composées

Salade de fine ratatouille
Salade de farfalle aux tomates confites et huile d'olives

eeff
Les Fromages
Assortiment de 4 fromages
eeff

Condiments « Mayonnaise, cornichons, vinaigrette, olives noires et petits oignons »
Petit Pain Blanc et baguette

eeff
Les Desserts
Tarte moelleuse aux pignons et pistaches torréfiés

Mousseline au citron et aux amandes

*Possibilité de remplacer les deux plats froids et une salade composée par un plat chaud et une garniture.
Pour plus de détails, nous consulter.

(Tva 5,5%)

Travaillant principalement avec des produits frais, La Table de Cana n'est pas responsable des éventuels problemes
d'approvisionnement et se réserve le droit de remplacer un produit manquant par un autre produit en quantité et qualité

équivalente.
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Le Buffet « L'escale gourmande »*
MpZdpne | ¢ LI N LISNA2YYS

Les Entrées

Fondant forestier aux poireaux et vinaigre balsamique

Légumes marinés a la coriandre
¢CFNIFNBE RS aldzy2y YINRYS t fQFrySikK S

eeff

Les Plats Froids

Farci de volaille aux fruits secs
Prestige de rouget sauce vierge
Bambou de canard au miel épicé

eeff

Les Salades Composées

Salade de riz sauvage a I'exotique
Salade de fins haricots verts et oignons rouges au xéres
Salade Impériale aux parfums du soleil levant

eeff

Les Fromage et condiments

Assortiment de 4 fromages affinés
eeff

Condiments « Mayonnaise, cornichons, vinaigrette, olives noires et petits oignons »
Petits pains de campagne, noix raisins et baguette

eeff
Les Desserts

Royal chocolat feuillantine
Millénium pistache « Fagon entremet »

*Possibilité de remplacer les trois plats froids et une salade composée par un plat chaud et une garniture.
Pour plus de détails, nous consulter.

(Tva 5,5%)

Travaillant principalement avec des produits frais, La Table de Cana n'est pas responsable des éventuels probléemes
d'approvisionnement et se réserve le droit de remplacer un produit manquant par un autre produit en quantité et qualité

équivalente.
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Le Buffet « Sur le pouce »
Buffet froid d déguster deboutcMp Zy ne | ¢ LI NJ LISNE 2y

Les Pieces Salées

Terrine de campagne et son confit d'oignons rouges
Tomate cocktail farcie a la tapenade
Petits Pains viennois (1 piéce parmi 3 variétés)
« Le Bagna, le Lyonnais, le Fromager »

Bambou de duo de poissons marinés au thé vert
Beignets de légumes tempura (2 variétés)
Bambou de volaille marinée aux épices douces

Salade de riz exotique en timbale
Salade de mini penne a I'ltalienne en timbale
Salade de chou blanc et carottes aux raisins en timbale

eeff
Les Fromages
Assortiment de 2 fromages et raisin
eeff

Condiments « Mayonnaise, cornichons, vinaigrette, olives noires et petits oignons »
Petit Pain Blanc et baguette

eeff

Les Pieces Sucrées

3 gateaux de soirée par personne (8 variétés)
Duo aux chocolats
Tartelette aux pignons
Tartelette aux fruits rouges
Tartelette au citron
L'alizée (menthe, péche, chocolat noir, biscuit amande/noisette)
Eclair café
Mousse poire caramel
Tropico (Mousse Fruit de la passion et banane, biscuit banane)

(Tva 5,5%)

Travaillant principalement avec des produits frais, La Table de Cana n'est pas responsable des éventuels problémes
d'approvisionnement et se réserve le droit de remplacer un produit manquant par un autre produit en quantité et qualité

équivalente.
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Le Buffet « Oriental »
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Les Piéces Salées

Salade de carottes a I'orange et au cumin
Taboulé oriental
Salade de pois chiche aux épices douces
Pastilla de volaille aux amandes
Concassée de thon et tomates a I'huile d'olives et a la menthe
Boulette d'agneau a l'orientale
Galette de courgettes épicée

eeff

Condiments « Mayonnaise, cornichons, vinaigrette, olives noires et petits oignons »
Petit Pain Blanc et baguette

eeff
Les Piéces Sucrés

Guerguechette
Corne de gazelle

eeff

Le Buffet « Grec »
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Les Pieces Salées
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Salade de légumes a la Grecque
Brochette de volaille au yaourt
bAR RS Fsil t fQKdaAtS RQ2tAGS Si ¢
Boulgour a la Grecque
Moussaka en salade

eeff

Condiments « Mayonnaise, cornichons, vinaigrette, olives noires et petits oignons »
Petit Pain Blanc et baguette

eeffr
Les Piéces Sucrés

Mousseline de cédrats
Tartelette aux pignons

(Tva 5,5%)

Pour des prestations de service, location de mateériel et mobilier, la cave, la décoration,
merci de nous consulter.

Travaillant principalement avec des produits frais, La Table de Cana n'est pas responsable des éventuels problemes
d'approvisionnement et se réserve le droit de remplacer un produit manquant par un autre produit en quantité et qualité

équivalente.
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