Carte traiteur 2010

Notre carte repas 2010

Pour toutes les occasions professionnelles:
Congres, colloques, inaugurations, réunions de travail, soirées de Gala,
événementiels...

Et personnelles:
Mariages, baptémes, communions, anniversaires, pots de départ,
fétes de famille...

Notre Service commercial est a votre écoute pour vous établir un devis
personnalisé.

Tel: 04 96 15 74 30 - Fax: 04 96 15 74 39

E-mail: tabledecana@orange.fr
www.tabledecana.com

Z.A. de Moure-piane, Lot 509
467 chemin du littoral — 13016 Marseille

La Table-de-Cana 467, Chemin de Littoral-13016 Marseille-T : 04 96 15 74 30- F : 04 96 15 74 39
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Les Repas a la carte

[ S& 9ViINBSAa + wm>Xpne | ¢ LI NJ LIS

DNGSFdz RS O2 dzNB Stié o &diandte f QKdzA £ S RQ2f A
Salade de carottes a l'orange et au cumin
Tortilla provengale
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Assiette de 3 charcuteries fines
Mousseline de saumon et d'artichaut au vinaigre de Xérés
Salade Terre et Mer (Pommes de terre, Haricots verts, Melon, Pomelos, Crevettes roses et
Magret fumé)
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Déme d'aubergines et tomates avec son gressin a l'italienne
Coquille de choux blanc, carottes, noix et raisins
Farci de volaille aux fruits secs et sa vinaigrette aux parfums d'orient
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Terrine de lapereau aux poivrons doux et aux olives
Cassolette de St Jacques et ses tagliatelles de légumes croquants
Foie Gras de Canard accompagné de toast grillé et chutney de figues
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(Tva 5,5%)

Travaillant principalement avec des produits frais, La Table de Cana n'est pas responsable des éventuels problémes
d'approvisionnement et se réserve le droit de remplacer un produit manquant par un autre produit en quantité et qualité

équivalente.
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Cuisse de poulet basquaise
Braisé de porc aux pruneaux
Dos de saumon et sa creme acidulée
Roulé de merlu a la tapenade

eeff

[Sa tflGa8 ¥ o>Xcdne 1 ¢ LI NI LISNJ

Filet de dorade a la provengale
Bambou de saumon et loup marinés au thé vert
Cuisse de canette a I'orange, au miel et aux épices
Daube Marseillaise
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Croustillant de cabillaud et sa fondue de tomates
Fondant d'agneau au basilic
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Petite bouille de poissons de roche et ses pommes de terre
Moelleux de veau en crodte de pain d'épices et foie gras
Magret de canard aux cepes
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Les garnitures

Duo de légumes assortis par le chef selon le choix duplat : 1,501 € 1 ¢ LI NJ LISNE 2 V)
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Brochette de légumes, Tagliatelle de légumes croquants, Tomate Bayaldi,
Flan de courgettes, Gratin dauphinois, Fagot de haricots verts, Poélée de légumes...
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Le Pain
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Travaillant principalement avec des produits frais, La Table de Cana n'est pas responsable des éventuels problemes
d'approvisionnement et se réserve le droit de remplacer un produit manquant par un autre produit en quantité et qualité
équivalente.
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Les Plats uniques

La Paélla : poulet, sauté de porc, poisson, lamelles d'encornets, moules coquilles, gambas, riz,
SLIAOSa Si LSGAaba fS3dzySa Y 1v3Znne 1 ¢

Le Couscous: poulet, sauté d'agneau, merguez, graine de couscous, légumes mélangés,
oignons et épices Csk dzZOS KIF NA&aal FT2NIS £ LINL Y p=n

L' Aioli provencal : morue, bulots, carottes, haricots verts, choux-fleur, pommes de terre et
oeufsdursca l dzOS | O2f A £ LI NI Y cXpne 1 ¢ L
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Les Fromages
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Tarte aux fruits frais
Tarte au citron
Crumble aux pommes
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Mousse au chocolat maison
Délice aux fruits rouges maison
Duo aux chocolats et son coulis a I'orange
Caprice aux poires William's
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Salade de fruits frais au miel et aux épices
Entremet Alizée (menthe, péche, chocolat noir)
Entremet Tropico (Banane, fruits exotiques)
Royal Chocolat Feuillantine
Millénium pistache
Entremet Bianco (cerise, pistache, chocolat blanc)
Brochette de fruits frais et son coulis de fruits rouges

(Tva 5,5%)

Travaillant principalement avec des produits frais, La Table de Cana n'est pas responsable des éventuels problemes
d'approvisionnement et se réserve le droit de remplacer un produit manquant par un autre produit en quantité et qualité

équivalente.
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